
 
 

 
 

Menù del giorno 
18 Marzo 2023 

 
                                                     Primi piatti 

*Pizzoccheri valtellinesi 
Fusilli lunghi con salsa boscaiola (piselli, prosciutto, funghi, panna e pomodoro) 

Zuppa di verdure alla pugliese (verdure, ceci neri, broccoli e acciughe) 
 

Secondi piatti 
Puntine di maiale in umido con polenta 

*Schiacciata di verdure e salsa di formaggi 

Calamari ripieni con riso venere 

Polenta rustica e stufato di cervo 

Dolci del giorno € 3,00 

Menu completo (Primo e secondo + acqua) € 12,00 

Primo o secondo a scelta + acqua € 10,00 
FUORI MENU’: caffè +€.1,00, Caffè corretto, decaffeinato, ginseng e orzo +1,50 €, caffè con 

ghiaccio e latte di mandorla +2,00 € 

1/4 vino della casa +2,00€ calice vino casa +1,50€ o calice vino in mescita + 3,00€ 

birra bionda artigianale Valcavallina da 33 cl + 3,50 € o Alba rossa + 4,00€ 

o con birra Pyraser Pils o Kellerbier non filtrata da 50 cl + 3,50€ 

*Piatto vegetariano 
PER INFORMAZIONI RIGUARDO INGREDIENTI ALLERGENICI,                                                       
CHIEDERE AL PERSONALE  ADDETTO PRIMA DI ORDINARE

 


