Men turistico del” ﬁgﬁ’ef'e a7 WNese
ﬂfj’%f a1 salumft ejo'rmaﬂz’

Casoncell{ alla vecchia maniera

Brasato
4 di vino, acqua e mﬁ/
€ 35,00

7 Q'Zyﬁ’eﬂ’

ﬁgﬁ’ef'e df Wese Selezione 47 salumi eﬁrmw[ locali (vaccini e C@w’[m)
/ofenm rustica e verdure sottolio 47 nostra ﬁffum
Befgama.fc’a Polenta con salsiccia ﬂrgﬁ’ﬂtﬂ, lardo erborinato,  pancetta steccata,
salame val 47 Scalve, .@’rﬂﬂzfﬂ"dﬂlbﬂﬂtv 18044, m&dgz’a e strachitund
Rustico Torm&w[o ﬂ/[tgf’e’m alla /m’dﬂ“m, mortadella, salame ns. selezione ¢
jﬂaéﬂm ﬁﬂ
ﬁgﬁ’ef'e A1 salumi mistd efa'rmaﬂz’ vaccind
ﬂﬁz’ﬂo Salame, ’5/76676 brisaola, /[orm%e/éz ¢ salamella alla / prastra con /o/enm
Om/aﬂz’o ﬂ@‘érﬂmﬂz’fz’ latte vaccine, Cﬂ/ﬂi’fﬂﬂ ¢ oyrz‘ della Valtorta*
abbinati a marmellate, miele e noct
Dz’fo'mwz’ locall Torm%e//d, ?’Zzéﬂz’a, ﬂg[a, ﬂ/[@rem eﬁrmwzb a7 capra
con marmellata e]aaém‘ﬂ
Trz’ﬂcﬁz’ﬂéffe Orvbie Storico ribelle (bitto)* 2021, Stracchine all antica*
Formai de Mut 2022, Strachitund, Branzi 180 49 ﬁﬂﬂ' * con marmellata
¢ micle
ﬁﬂﬁ'eﬂ’no 47 capra scelta di Formaggr ayarz’nz’feézz’ondfz’ con jﬂoém‘d ﬁeigﬂmwm,
¢ miele
Valchiavenna Brisaola di Ma ﬁt[nﬂ gafz‘mﬂomz’m, jﬂafenm taragna,
fungﬁi porcini e lardo erborinato
Plemontese Verdure alla rgﬁ’ﬂ, /72’7721’7710712’0, tomino boscaiolo ﬂfo a&ﬂ’o 7o
i tartufo e polenta
Veﬂemrz’aﬂo verdure ﬂrgﬁ’ﬂz‘e; orz“%z’ﬂ/ vapore, /[orm%[ locali vaccini e
/ofenm rustica

Tuﬂgﬁez‘tn Polenta taragna e/@nﬂﬁz’]ﬂarc[m’ z‘rzfohz‘[

15,00
16,00

15,00

18,00

17,00



Primi plattl
Zuppa aé/gz’oma
Casornsel tra%’zz’ofmﬁﬁm’/m’ no.s‘trz’c@' -
Cuasonsé{ vecchia manitera burro eﬁrma[&é mut
Testaroll ﬂ&%fl‘v di basilico / arl porcini e crema di médﬁz’a
Strmyozzz’zﬁ’cqmna duro cacio e ’ pepe
Grocchf ﬂ?’/ﬂﬂe alla salvia con zucca mantovana e Jocce di balsamico df
Modena
ngno[otti di ricotta, olive nere in salsa di }wmocforo arrabbiata
Risotto con gﬂmﬁerem’ lardellato ¢ coulls di /dﬁyaan[
Riso Cascina Salera con mrcz’g? frzﬁﬁztz’ ¢ /oﬁ/e’rg di ﬂ/qz/z’rz’zz’d calabra

*Tutte le Paste sono, fatte daf nostri Cﬁgf.

Second?{ Plartd
Platto “Go Bo Te ep” costata i manzo (1 @ circa)

11,00

13,00
13,00
13,00
13,00

13,00

13,00
14,00
14,00

45,00

con contorno %Vé‘rﬁﬂ'eﬂfgﬁ/dﬁ?}/dfﬂfg, Sdé 10sa %[/%ma/ﬂyﬂ, Jé'ﬂd/é" antica é’fﬂgd ﬁarﬁecue

Filetto df manzo alla grzg[z’a con patate al latte

Filettino a&ygae verde con jaoénm taragna

ﬁgﬁ’am 7 scottona con rucola, ?ﬂrmgzlmo R%z’mm Invecchiato 36+,
emulsione d7 aceto balsamico e patate

Clecto del T2 a‘gﬁ’efe (carne al bastone) con / patate alle erbe eyaoém‘ﬂ rustica
gngﬁ’am mista 47 carne (myfz’nd éfdﬂﬂé/[ﬁ, /mngﬁ[nd, /70//0, manzo, mgz’ﬂé)
Coscia %’/o/fo disossata con insalata mista

Costoletta df vitello alla milanese

Toﬁ’}ao arrostito con humus di ceci e confit di }oomoc[orini.

Piatto del Contadino ﬁm&m‘d, uova al cz’m’eﬂﬁé z‘ﬂéﬂﬂz’a e mﬁzme)

Brasato tradizionale con jaaénm

20,00
20,00

18,00
15,00
18,00
15,00
16.00
20,00
13,00
16,00



Carpacci
Tonno aﬂl'zmz’mto con valeriana, @ho/ﬁz rossa e ﬂ/éz;m di aceto alle mele
Brisaola, Ma ﬂc’l’ﬂﬂ gastronomica e “bitto storico ribelle 2020”
Carpacclo i cavallo su ruchetta, @’W/h di 77@17.% ¢ ristretto di Modena
[gﬁt /rafcz’uz‘z‘a crudo, brisaola, lonzino, ricotta e mozzarella dv ﬁzﬁh
ﬁgﬁ’ef'e Lﬁ’ﬁmfczﬂfz‘o 47 Parma, con ?m’mgz’ﬂﬂo R%ZZZ”O 36+ 0

bocconcino di ﬁzﬁ/d

TInsalatone
Insalata df Pollo rucola, JMﬂﬁle V/a R%z’ﬂﬂo, /omoaﬁrzhzj balsamico.
Insalata Greca /%m, insalata, /omoaforz,’ cetrioli, Wgﬂeﬂ, /J’e/aemmj
olive, e origano

gﬂfﬂ[ﬂfOﬂﬂ con 771022627’5/[4 JZ/ ﬁlﬁh CﬂWéZﬂd e tonrno.

Verdure

TInsalata mista
Alla 2 plastra
Al vapore
Carosello df verdure
Polenta targgna
Polenta rustica
Porcint mﬁ[aﬂ’
Patate a&(omo

C’Weﬁo 1,50

15,00
16,00
15,00
16,00

18,00

15,00

14,00
14,00

6,00
6,00

9,00
9,00
5,00
9,00
4,00



Bevande

?Icquafomﬁzﬁ f?’dﬁdfdﬂdfdfd o ﬂdl"lﬂ’d/é

(decreto éﬂl&hz‘z’w 181 del 23/06/03) 3 7 litro 1,50
Bibite 4,00
Amart e grappa locale 5,00
Caffe 1,50
Caffé corrvetto 2,00
Caffé al ¢ Ginsenyg 2,00
Caffé con latte df mandorla 2,00
Tisane 4,00

Bitto storico ribelle, Mrﬁegm Sondrio

Gelato : Gelateria Iflﬂyz’zzmzé

@rifz’cwﬁ’ d/@vzlfm’e/mxﬁ{z‘wﬂ’ﬁ Valtorta aderent? al Presidio Slow Food”

che tutela il prodotto dal 2010,

Stracchino all antica delle valli orobiche: (strachi a munta calda)
/z’cz’oﬁ’ allevatori e/mxﬁtﬂ’m’zﬁfé nostre vallf che aderiscono al Presidio Slow Food”

a tutela del prodotto dal 2010.

Riso ej[zr[mz 4 mats; azienda dgn’m& Salera df Martinengo- Bg.

Tarm%z’zﬁ’ capra: azienda zyn’wfz -La Via Lattea fﬁlﬂ’jﬁ'mz’zzm, Brignano Gera D'Adda

Strachitund] m%z’a € magrera; az. agy. gzgﬁ’eﬂna Locatelli localits Reggetto ~Vedeseta -Bg.

Branzi ¢ Format de Mut: C’dsey’?fz’a Ftb - Branzi - By

Burro, 771%1’0 efmﬂe/éz - C’d.fey"fﬂ’o Taddes - Fornove - Bg

Brisaola, Ma Qﬁi’cina Gastronomica,

“Tutti { nostyt piatti vengono cucinati al momento, guz’mﬁ’ 7 te”yz’zﬂ’jﬁ'yzzrﬂzz’one 2 POSSono variare da
_portata a portata. Ricerchiamo sempre z’[meyﬁ’o che # mercato ﬂz’omdﬁ’erm/ua‘ ﬁ‘fn’z,’ le verdure pit

ﬁe.fcﬁe, colorate e/rgﬂmate, le cﬂmz’/z’z) tenere ¢ succose ¢ 1 salumi del tervitorio che ci circonda, ”

(*) lasterisco indlca che sono /mﬁm’ ﬂ?’/re.fz’ﬂf’o slow fo'o/



