Proposta 41 mentl turistico del” ﬁgﬁ’ef'e 4L Wese
ﬁgﬁfere a7 culatello e mozzarella di ﬁzﬁh campana a/o]a d

Casoncelli alla vecchia maniera =
mcyczfe//o 47 vitello a [ punto rosa, con salsa tonnata alla vecchia maniera,
ﬁun‘a del capperv, lacrime %’/ﬂgfﬂemne 070412

4 d7 vino, acqua e ca, 4

€35,00
7 Taglterd

ﬁgﬁ’ere df Wese Selezione d7 salumi eﬁrm%[ locali (vaccini e m]arz’m)
jﬂoém‘ﬂ rustica e verdure sott'olio di nostra ﬁz‘mm 070912

Befgama.fm Polenta con jﬂorc[ﬂz,’ lardo erborinato,  pancetta steccata,

salame val 47 Scalve, Zv’mnzz’fmﬂzbﬂﬂz‘o 18044, %&ﬂﬂz’a ¢ Strachitunt

ﬁgﬁ’ere A1 salumi mistd efa'rmwz’ vaccini””

ﬂﬁz’ﬂo Salame, yﬂmé Brisaola, ﬁrﬂz%e/éz ¢ salamella alla jﬂz’dﬂ‘m

con /oém‘d o

Om[agz’o zﬁ’/‘érmaﬂz’aﬁ’ latte vaccine, Cdfl’lho e ﬁgrz‘ della Valtorta* abbinatt

a marmellate, micle e noci %

?ﬂ’ﬂc’ﬁt’zﬁ[[e Orvbie Storico Ribelle (Bitto)* 2022, Stracchino all antica*

Formai de Mut 2022, Strachitunt, Branzi 1 anno, Agri?, ns. ﬂz’ﬂnﬁm’em 070912

ﬁgﬁ’eﬂ’fw V3 capra scelta zﬁ’/[orm%z’ ayrz’n[yeézz’aﬂatz’ con /oém‘d

ﬁe’igﬂmaym ¢ miele

Valchiavenna Brisaola di Ma ﬁ’cz’m ﬂayfmﬂomz’m, jﬂaéﬂm taragna,
ﬂnﬂﬁz’/ﬂorc[m’e lardo erborinato

Plemontese Verdure alla rg/z’ﬂ, jﬂz’nzz’mom’o, tomino boscaiolo ﬂfo 625177’0 mo

di z‘m‘@[a ¢ /ofenm o

Veﬂemrz’aﬂo verdure ﬂrgﬁ’m‘a orz‘%z’d/ vapore, ﬁrmady[ locali vaccini

e jﬂdéﬂm rustica

Tmyﬁez‘tn Polenta taragna ej@ngﬁszxfm’ z‘rzfohz‘[”

Piatto del Contadino FPolenta rustica, cz’ﬂreﬂﬁz; ﬁéﬂﬂ[o ¢ salame >
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Prz’mz’/z’am’

Zuppa aé[gz’oma

Casonsér z‘mﬁ%z’onaﬁﬁm/%zz’ nostri C ﬁg/ orer

Casonséf alla vecchia manitera con burro ¢ Formar de Mt
Testarolf [ﬁ’j&ﬂ'o eﬁﬂhﬂ ﬂ//ﬂéyfo di basilico o con L porcini e crema
dr %&ﬂﬂz’a orer

Slrmyozzz’zﬁ’ﬂnma duro al cacio ¢ ? pepe
ﬁgﬁ’m’e//e bianche e verdr con gﬂmﬁe’rﬁz‘[ﬂ/ burro e basilico %

01-07

Risotto a[gz’n ¢ lime mantecato ﬂ&aemrz’ﬂa e /oﬁ/ere a7 m/ﬂ/ﬂw’z’ 7
Risotto ai mirtilli erborinato di capra e /exﬁe con crumble di mandorle

croccanti 7

¥Tutte la pasta fresca é fatta dai nostri Che
P

Second? Platti

Piatto “Go Bo Te ep” costata 41 scottona (1 ,@ circa)
con Wﬂﬂyﬁb 47 verdure ﬂryﬁ’ﬂz‘e, , patate, sale rosa afz//?ﬁ’ma/dya, senape antica

10-12

e Jﬂgﬂ ﬁd?’@[ ue
Filetto df manzo alla ﬂﬂé][fﬂ con mgmccz’o a7 verdure marinate 2
ﬁgﬁ’am 7 scottona con rucola, ?ﬂrmgz’aﬂo R%ZZZ”O Invecchiato 36+,

emulsione di aceto balsamico e patate ﬂ&fama

Cilcclo a@/ﬁgﬁ’efe (carne a[ﬁastone) C'Oﬂfdf'ﬂl"é d[/é 57’58 6/70@711"62 rustica

gngﬁ’am mista 47 carne (costoletta /pyne//o, /om%qﬁz’fm, ]70//0, manzo, maiale)

Coscia ﬁ’faffo disossata alla rgﬂkz con Disalata mista

Cotoletta ﬂf’/o[[a alla milanese in carpione con le sue verdure ﬂﬂkzﬂ‘o ﬁe&fafa) 9

Costolette /’agne/[o alla rgﬁ’ﬂ, ﬁ%fz‘e//f ¢ mostarda a@%ﬁz’”

Tartare df scottona bavarese “come 56/6558 un bollito” senape al miele, ﬁagﬂetw

verde, anelli 47 c@o//a marinati e capperi croccant’ of- 03m 04710712

Cahmam 77}1/8770 con cozze €j7ﬂﬂ€ cotto sottovioro ¢ a ﬁﬂ.ﬁfﬂ Z'EWE?’&ZZ’ZI?’&Z

01- 04- 12-14

Con ﬁz&e//e; jﬂomoaﬁrz’m’ cwﬁz‘ ¢ olive riviera
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C’ayaxz’

Tonno zﬁmz’mfo con valeriana, @’ﬂa/h rossa di 77@17551 e ﬁﬁzﬁﬂ di aceto alle
mele *

Carpacclo i cavallo su ruchetta, @’W/h rossa di 77’0/764 ¢ ristretto di Modena
[gﬁt culatello di Zibello, brisaola di MA! Oj%z’nﬂ Gastronomica, lonzino di
maiale, ricotta e mozzarella 47 ﬁzﬁ/ﬂ campana ¢f0]7 o

Maﬂateffo a7 vitello a [ punto rosa, con salsa tonnata alla vecchia maniera,

03-04-12

ﬁ’m‘z‘o el cappero ¢ lacrime %’/ﬂgﬂemne

Tnsalatone

Insalatona di Pollo rucola, Jayﬁie a7 5’8%122710, jaomoaﬁrz’m,’
emulsione df aceto balsamico
Insalatona Greca isalata mista, /Jqﬂemnzj cetriols, 77”0]764,
jﬂamoaﬁrz’ ramati, olive, /{ez‘d e origano =
Insalatona df gm.f.fe[[z’ con /omoaﬁrz/ ramati, bocconcini di mozzarella di ﬁzﬁéz
campanda 5@7, ﬂéz‘z“o di acciyga e olive Riviera ° -+

Verdure

Alla  plastra

al vapore

Carosello df verdure (verdure ﬂrgﬂ’m‘e eal mjﬂare)
Insalata mista

Polenta taragna

Polenta rustica

Porcint mfé[aﬂ’

Patate a/j'amo

%z’zmm taragna o Wryﬁz’/on'z’m’

6,00

9,00
6,00
9,00
5,00
9,00
5,00

2,00



Bevande

Acqua jyamﬁz’é trattata gasata o naturale 2,00
(decreto éﬂl&ézrz’w 181 del 23/06/03) 7 di litro

Bibite 4,00
Amart 5,00
Caffe 1,50
Caffé corrvetto 2,00
Caffé al Ginsenyg 2,00
Caffe con latte df mandoria 3,00
Tisane 4,00
Cyeﬂ“o 2,00

*7&%1713 é z’m]%zymro e cotto 7u0fz%2mamem‘e dai nostri Cﬁg[

Bitto “Storico Rivelle” - Wlarﬁecqna - Sondrio

Gelato: Gelateria Gemma

Agrie S, tracchine all antica delle vall Oroﬁztﬁe.]ﬂkmﬁ allevatori eyampﬁ/fforﬁé/é nostre
valli che aderiscono al Presidio Slow Food a tutela zé&ﬂm%al‘z‘o dal 2010

Riso Salera: azienda cyrztaﬁz Salera di ﬂ/lﬂrfz’ﬂeﬂgo, QS’ﬂ

Formaggr a7 capra: azienda pyrz/mﬁz La Via Lattea /ﬁm’/aremzklm, Brignano Gera
D'Adda

Strachitunt: azienda @rz’m/d gzgﬁ’e/mo Locatelli localita %Jyen‘o, Vedeseta, Z)’ﬂ
Branzi ¢ Formai de Mut: Cafeﬁ’cfo Frt, Branzi, Z)’ﬂ

Burro, %&ﬂﬂz’a eﬁrm%z’ﬁefgdmaxﬁz? Cayeﬁ’czb Tadder, Fornovo, Z)’ﬂ

Brisaola: MA! Officina Gastronomica

Farine: azienda ﬂgrz&aﬁz Antico Mulino Riboli, %mﬁm, $ﬂ

“Tutti noStre platti vengono cucinat’ al momento, guz’mﬁ’ 7 tempt zﬁ'/rydmzz’ane ? POSSONO Variare da
portata a portata. Ricerchiamo sempre zfmeﬂﬁ'a che il mercato ﬂz’omﬂﬁém ) puto offrircy
le Verﬁme]ﬂz'uﬁefcﬁe, colorate e/ﬂ’g@mdfe, le carni piil tenere ¢ succose 7 salumi del territorio

che ci civconda.”

(*) [asterisco indica che sono jﬂ?’d&[ﬂﬂ'f fﬂ’]ﬂreyz%b slow ﬁaJ



TABELLA ALLERGENT

Gli d/élgem’yono indicati sul meni con il numero di riferimento.
Le /raﬁ/zz'aﬂz' interne hanno carattere zm“gz'dmz/e, non é guz’nﬁ’/aﬁzﬁzﬁ ﬂﬂl’dﬂl’f?’e‘ la totale assenza

47 tracce d7 ﬂ/@fgeﬂf nez’/ma@z‘fz’ﬁm’fz,’ anche gwmzfa 1non /vrevzlvz‘z’ 1 ricetta.
7&7”507%1@ éa fﬁyaaﬂ’zz'anefefﬁmz’re ulteriori z’nﬁrmazz’amf

o1 - CEFRFEALT / CONTENENTE g[’l/’]'??\/f @mno, feﬂﬂé o01z0, avena, /[ﬂl’l’ﬂ, kamut ¢ jﬂ’oﬂ@m'
derivatr)

02 - CROSTACFT (¢ jamJom' derivatz)

03 - UOVA (¢ /ra/az‘z‘z’a@rz’mz‘z)

04 - PESCE (¢ /raﬂ@m'%rz'mtz]

05 - ARACHIDT (¢ /ma@m'ﬂ@rz'mtz}

06 - SO74 (¢ /ra/az‘z‘z’a@rz’mz‘z)

07 - LATTF (e fﬂrozfotfz' derivaty incluso lattosio)

08 - FRUTTA A GUSCTIO (mandorle, nocciole, noci’ comuni, noct' di arachids, noci %’/ﬂeczm, noct del”
Brasile, /z&z‘dccﬁz,’ roct del Queemész e']ﬂméfaz‘fz’ a@rz’mz‘z)

09 - SEDANO (¢ /mw/oz‘z‘z’ derivatr)
10 - SENAPE (¢ /roaﬁtfz’a@rz'ml‘z)
11 - SEM7 D7 SESAMO (e prodotti derivatr)

12 - ANTDRIDE SOLFOROSA F SOLFITT ﬁz/z’mem‘z’faz‘z"dcem, sotrolio e in salamoia, marmellate,
ﬂﬂﬂﬁz'fefcﬁz; conserve...)

137 - LUPINT (¢ /mﬂ@m'ﬂérz'mz‘z]
14 - MOLLUSCHI (¢ prodotti derivatz)

Cerchiamo df utilizzare /mp/om'j%fcﬁz,’ a7 fz‘zyz'ane, a ﬁﬁ'em corta e a basso z’@vﬂz‘fa 47 CO2. Per questo
motive la cucina si viserva di faﬂ‘z’fuz'reym/atz‘zj%fcﬁ[ 7on rgverzﬁzfz'mﬂ altri dy Jl‘zyz'amz; tuttavia, alcuni

/raaﬁtz‘z’jm‘reﬁﬁem essere sostituitt con /ma@z‘z“a Jwgeézz‘a 71 caso di zh%yamﬁzfz’m‘ 47 que[/a ﬁexa



