Menti da €35.00

T agﬁere di salumi misti

Casonséi tradizionali fatti dai nostri Cﬁef

Mini ciccio del Tt ag[iere con }oofenm rustica e _patate al fomo

O}opure

Filetto di maiale al vino rosso cotto a bassa temperatura

COTL]JO[eTLfa a[fa BTCLCQ € CO'H’IJOOSfCL ﬁyrugne € ci}oo(fa rossa

Acqua, ccﬁé e coperto

(Un secondo a scelta uguale per tutti)



Menti da €45.00

Flan di zucca con crema di formaggio e semi di zucca tostati

Gnocchi di _patate con porcini t‘rﬁ:ofati € pomodbm’ni

‘Risotto ai gamﬁeretti, crema di broccoli e _peperone crusco

Guancia di maiale stufata a bassa temperatura

COHJOO[QTLIU rustica e ciyo(fine 601’61’1'@116 g(assate

O}opure

‘Arrosto 6[1 w’te[[o con verza e casmgne

4 di vino della casa, acqua, ccﬁé e coperto

(Un secondo a scelta uguale per tutt)



Menu pesce da €40.00

Involtino di Sjoad’a, pane e uvetta

Risotto Carnaroli alle cozze, agmmi e morbido di yecom’no

MQT[MZZO a[ [atte cotto a Eassa temperatura

con purea di sedano rapa e }901’1’1’ fritti

Y% di vino della casa, acqua, ccﬁ,é e coperto

(Un secondo a scelta uguale per tutt)



Menu vegemriano da €35.00

\/entag[io d/l Joem a[ VINo rosso con HOCCT:O[CL tostata,

tomino yiemontese, ﬁ’[o di miele e rucola

X

Gnudi di zucca e ricotta su syeccﬁio di cavolo viola

¢ briciole di _pane tostato

X

Caj)ﬂ C[l verza vegetam’ano con safsa 6”’1’61661&1'@

Acqua, ccﬁé e coperto

(Un secondo a scelta uguale per tutt)



