?r@o.fm 41 ment turistico del” 7'@[1’5;’6 47 Nese

Y'Zzgﬁ’ere a1 salumi eﬁrmw[ con jﬂoéﬂm rustica
Gnudi 47 zucca e ricotta su yﬂeccﬁzb At cavolo viola e briciole éﬁ]ﬂdﬂe tostato
Filetto di maiale al vino rosso cotto a bassa temperatura
con jﬂoénm alla brace e composta éﬁ’jﬂmgﬂe ¢ @’W//d rossa ™’
4 d7 vino, acqua e ca, 4

€35,00
7 7715 teri

ﬁg[{ere di WNese Selezione 47 salumi eﬁrm%z’ localf (vaccini e ﬂyﬂ’z’m) 18,00
]ﬂaéﬂm rustica e verdure sottolio di nostra ﬁz‘mm 070912

Befgamaym Polenta con jﬂorcz’nzj lardo erborinato,  pancetta steccata,

salame val 47 Scalve, Q?rﬂﬂzz’fﬂyzbﬂm‘o 18044, ﬁéﬂz’a ¢ Strachitunt 17,00
ﬁg[{ere A7 salumi misti efa'rmaﬂz’ vaccini 17,00
ﬂﬁz’no Salame, yaeaé Brisaola, /[arm%e/éz ¢ salamella alla /m’ﬂﬂ‘m 17,00

con /oéﬂm o

Om[Oﬂz’o zﬁﬁﬂﬂ%{éﬁ’ latte vaccine, c&yﬂr[ﬂo e ﬂﬂrz‘ della Valtorta* abbinatt 18,00

a marmellate, micle e noci %

?rz’m‘ﬁz’ delle Oroble Storico Ribelle (Bitto)* 2022, Stracchine all antica* 18,00

Formai de Mut 2022, Strachitunt, Branzi 1 anno, Agri?, ns. ﬂl’dﬂfz’m’em 070912

ﬁg[{eﬂ’ﬂo a7 capra scelta zﬁ’/[arm%z’ m/m’z’n[feézz’onaf[ con /oénm 17,00

ﬁeiqumdym ¢ miele

Valchiavenna Brisaola 4i Ma ﬁ’ﬂ’ﬂﬂ ﬁdsfmﬂomz’m, /aém‘d taragna, 17,00
ﬂnﬂﬁzjﬂm’ﬂ’m’e lardo erborinato ™

Plemontese Verdure alla rgﬂ’d, jaz’ﬂzz’maﬂz’a, tomino boscaiolo ﬂso 45177’0 Uno 17,00

di fézn‘zﬁ ¢ jﬂaénm o9

Veﬂem"z’aﬂo verdure ﬂrgﬁczﬁg 0#@%[51/ vapore, ﬁrm%z’ locali vaccini 17,00

e jﬂaéﬂm rustica ””

Tufyﬁeﬁo Polenta taragna e ﬂﬂﬂﬁl’jﬂﬂi’cz’m’ frzﬁﬁztz’ o7 17,00

Piatto del Contadino Polenta rustica, cz’m’eﬂﬁz; Y'Zzéﬂﬂz’o e salame > 14,00



Primi piatti

2 uppa ﬂ@/ﬂt’omo
Casornsér trﬂﬂ?’zz’oﬂa[zﬁfz‘[ dai nostri Cy ﬁgf oror
Casonséf alla vecchia maniera con burro e Formai de Mt

Testarolf zﬁﬁrm eﬁr{ﬂa ﬂ&%ﬂ‘o di basilico o con L porcini e crema
di ﬁéﬂz’a ooz

Strangozzi dr grano diro al cacio ¢ > pepe

Gnudi 47 zucca e ricotta su yﬂexﬁz’a df cavolo viola e briciole %jﬂﬂﬂé tostato
Risotto Carnaroli alle cozze, agrumi e morbido aﬁ]ﬂemr[ﬂo o

Risotto Carnaroli all onda con  peri Kaiser yﬂdpé//dz‘d, Jcaﬂﬂé i mandorle

croccanti e riduzione di vin ﬁ’uﬁd@gﬂe nero 752

¥Tutte la pasta fresca é fatta dai nostri Che
‘P

Second? Piatts

Piatto “Go Bo 7'2/” costata di scottona (1 @ circa)
con ventaglio di verdure griglate, patate, sale rosa dell"Himalaya, senape antica

10-12

¢ salsa barbecue

Filetto df manzo alla rzgﬂ’a con mngcc[a A7 cavolo viola, olio alle dccz’ugﬁe e

cyﬂb o

ﬁgfz’am 4 scottona con rucola, ?ﬂrmgz’aﬂo R%z’ﬂﬂo Invecchiato 364,
emulsione di aceto balsamico ¢ ’ patate 40[07’710

Cilcclo é[ﬁﬂ[féfe (carne a[ﬁastone) Cﬂﬂ/ﬂfﬂfé d[é éf’ﬁé 5/70[6771'22 rustica

grzg[z’am mista di carne (costoletta /@ﬂeffo, /azmﬂﬁz’ﬂﬂ, /70//0, manzo, maiale)
Coscia zﬁ’/o/fo disossata alla ﬂrgﬂh con insalata di radicchi invernali
Cotoletta ﬁ’/o[[o alla milanese con  patate arrosto 7

Costolette /aﬂne[[o alla rgﬁ’ﬂ, yﬂ’wﬁ[a 47 zucca arvosto e mostarda di mela
cotggna >

Filetto df matale al vino rosso cotto a bassa temperatiura con jﬂdéﬂm alla brace
¢ composta %jﬂﬂgﬂé e cy’ﬂafﬁz rossa ’?

MZT’[ZJZZO ﬂ/[dﬁ? cotto a ﬁﬂ.ﬁ'ﬂ féﬂ}ﬂﬁ?’dflﬁ’d Cﬂﬂj?lﬂ’gd éﬁfé‘%ﬂﬂﬂ F’ﬂ/ﬂﬂ €j7077’lf

ﬂz’z‘tz’ o7

o1 -o7

12,00
14,00
14,00
14,00

13,00
14,00

15,00
15,00

50,00

20,00
18,00
17,00
18,00
16,00
16,00
18,00

18,00

18,00



Cayaxz’

Tonno aﬂilmz’mta con valeriana, c@a/ﬁz rossa df 77’917542 e Cq&ﬂa di aceto alle

mele ¢

Cayaxz’o 1 cavallo su ruchetta, @’ﬂa//d rossa di 77’91754 ¢ ristretto di Modena

[zgﬁt culatello di Zibello, brisaola di MA! Oj?’cz’mz Gastronomica, lonzine di
maiale, ricotta e mozzarella di ﬁﬁéz campana JO/ o

Tnsalatone

Insalatona di Pollo rucola, JMﬂﬁ’e a7 %ﬂ[ﬂﬂﬂ, jﬂomoﬁrz’m;
emulsione df aceto balsamico
Insalatona Greca Isalata mista, ]751757’0711,’ cetriols 77’9175@,
]ﬂamaaﬁi’[ ramati, olive, ﬁm ¢ origano =
Insalatona df radicchi invernalf con crostino di briche de chévre, noci e salsa

alla senape ¢ miele 0830

Verdure

Alla 2 plastra

al vapore

Carvsello df verdure (verdure ﬂrgﬁ’m‘e ¢al V@wre)
Insalata mista

Polenta taragna

Polenta rustica

Porcini try"é[aﬂ’

Patate a&"ama

Aggtunta taragna ” o ﬂiyﬁz’jﬂon'im’

16,00

16,00
18,00

6,00

9,00
6,00
9,00
5,00
9,00
5,00

2,00



Bevande

Acqua /omﬁzﬁ trattata gasata o naturale 2,00
(decreto éﬂz’yfdﬂw 181 del 23/06/03) 7 di litro

Bibtte 4,00
Amard 5,00
Caffe 1,50
Caffé corretto 2,00
Caffé al Ginseng 2,00
Caffé con latte df mandoria 3,00
Tisane 4,00
Cgﬂen“o 2,00

*75174773 é z’m]aaymm e cotto guotzlﬁhnammz‘e dai nostri Cﬁg[

Bitto “Storico Rivelle” - ﬂ/larﬁeﬂna - Sondrio

Gelato: Gelateria Gemma

Agrie S, tracchine all antica delle valli Oroﬁz’cﬁe.'/mtmﬁ allevatori ejﬂfwﬁztwf’[é/é nostre
valli che aderiscono al Presidio Slow Food a tutela ;égmfazﬁfz‘o dal 2010

Riso Salera: azienda ayrz’caiz Salera di ﬂ/ldﬁmﬂyﬂ, Qﬁ’g

Formaggr a7 capra: azienda cyrz’mﬁz La Via Lattea ]Jﬁm’]ﬂremz’dm, Brignano Gera
D'Adda

Strachitunt: azienda @rz’méz gzgﬁieﬁﬂo Locatelli localita R%efz‘o, Vedeseta, QS’Cq
Branzi ¢ Formar de Mut: Cayeﬁ’czb Frb, Branzi, Q?ﬂ

Burro, ﬁéﬂz’a eﬁriﬂ%fﬁwgﬂiﬂdxﬁzﬁ' Cczyeﬁ’ﬂb Tadder, Fornovo, Q?ﬂ

Brisaola: MA! Officina Gastronomica

Farine: azienda ﬂﬂrz’m& Antico Mulino Riboli, %mﬁm, Q?ﬂ

“Tutti i nostri piatti vengono cucinati al momento, quindi 1 tempi df preparazione possono variare da
portata a portata. Ricerchiamo sempre i meglio che il mercato giornaliero puo offrirer,

e verdure piil fresche, colorate e profumate, le carni pin tenere e siiccose ¢ 1 salumi del tervitorio

le verdure p 16, colorate ¢ p. te, le carni pil t (umi del territ

che ci circonda.”

(*) [asterisco indica che sono jﬂfwfoz‘tz’ %freyz%b slow /[006[



TABELLA ALLERGENT

Gli allergent sono indicati sul meni con il numero di riferimento.
Le produziont interne hanno carattere artigianale, non é quindyi possibile garantire la totale assenza

i tracce di allergent nei prodotti finits, anche quando non previsti in ricetta,
U personale é a disposizione per fornire ulteriori informazioni.

01 - CEREALYT )/ CONTENENTE GLUTINE (grano, segale, orzo, avena, farro, kamiit ¢ prodotti
derivatz)

02 - CROSTACET (¢ prodotti derivatz)

03 - UOVA (¢ prodorti derivaty)

04 - PESCE (¢ prodotti derivatz)

05 - ARACHTD] (¢ prodotti derivati)

06 - SOTA (¢ prodotti derivaty)

07 - LATTE (e prodotti derivaty, incliuso lattosio)

08 - FRUTTA A GUSCIO (mandorle, nocciole, noci comuni, noci di arachidy, noci di pecan, noci del’
Brasile, pistacchs, noci del Queensland e prodotti derivaty)

09 - SEDANO (¢ prodotti derivati)
10 - SENAPE (¢ prodotti derivatz)
11 - SEMT DI SESAMO (e prodotti derivatr)

12 - ANIDRIDE SOLFOROSA F SOLFITT (alimenti sottaceto, sottolio ¢ in salamoia, marmellate,
funghi secchs; conserve...)

13 = LUPIN (e prodotts derivatr)
14 - MOLLUSCHI (¢ prodotti derivatz)

Cerchiamo di utilizzare prodotti freschi, di stagione, a filiera corta e a basso impatto di CO2. Fer questo
motive la cucina si riserva di sostituire prodotti freschi non reperibili con altri di stagione; tuttavia, alcuni

/mfaz‘ff/atreﬁﬁem essere sosttuItt con /maﬁtto Jurﬂeézfa 1 caso di zha%/amﬁzfz’z‘d 47 que//o ﬁeyca



