
Menu pour Fêtes et Groupes

Menu de €22

Tagliere de charcuterie et fromages locaux

-
Gnocchi de pommes de terre, brocolis et piment

-
Ciccio del tagliere (viande de bœuf enroulée)

* * *

Menu de €25

Schisol (type de polenta) avec saucisson

-
Risotto aux artichauts

Casonsei (raviolis typiques) faits maison

-
Rostin negàa (nœud de veau) avec pommes de terre au four

ou
Brasato (bœuf braisée) avec polenta taragna

-
Vin de la maison (1/4 par personne), Eau et Café

* * *



Menu de €30

Puntarelle, éclats de fromage Magrera et grains de grenade

-
Charcuterie typique

-
Risotto courge et saucisse

Testaroli (pâtes typiques) aux cèpes sur sauce de fromage Stracchino

-
Guanciale de veau glacé avec polenta et pommes de terre

ou
Pot-au-feu mixte avec légumes à la vapeur, sauce verte et moutarde

-
Dessert (à la carte)

-
Valcalepio doc.(1/4 par personne), Eau et Café

* * *

Menu de 35€

Apéritifs de bienvenue avec amuse-gueules
Cup cake végétarien servi avec fondue de fromage Taleggio 

et épaule de Schilpario

-
Arinelle (pâtes maison) à la sauce aux noix

-
Risotto au noir de sèche et coulis de mangue

-
Chateau Briand (filet de bœuf) avec légumes grillés et beurre

aromatisé

-
Dessert (à la carte)

-
Valcalepio doc.(1/4 par personne), Eau et Café

* * *

Pour info et réservations contacter  Al Tagliere di Nese (+39)035 42 86 896


