Menti da €35.00

T agﬁere di salumi misti

Risotto Carnaroli mantecato al pesto di basilico,

con zeste di [imone e yomodbm’ni a cubetto

Casonséi tradizionali fatti dai nostri Cﬁef

Mini ciccio del Tt ag[iere con }oofenm rustica e _patate al fomo
O}opure
Cotoletta di vitello alla milanese con rucola e melanzane al fungﬁetto

Acqua, ccﬁé e coperto



Menti da €45.00

?\/lagate(fo C[l Vifé[[O a[yunto rosa, con sa[m tonnata

alla vecchia maniera, fmtto del cappero e lacrime di _peperone

Testaroli della Lunigicma con ]aorcini tmfofati ¢ crema di tafeggio

Risotto mantecato con mirtilli, erborinato

C{i caym,pescﬁe € cmmﬁfe C[l mandbr[e

Tan‘are d/l scottona 661\/6”’656 con gmsse[[i,

scag[ie di Tarmigiano CReggicmo e senape al miele

O}opure

‘Bocconcini d”agne[fo rosolati con Joomodbri

e olive riviera, salsa allo yogurt, menta, miele e [imone

4 di vino della casa, acqua, ccﬁé e coperto



Menu pesce da €40.00

Code di gamﬁerem’ alla catalana con avocado

‘Risotto mantecato con gin, [ime e Eottarga gmttugiam
Calamaro m’]oieno con cozze e pane cotto sottovuoto

a bassa temperatura, con frise[[e, ]oomoc[orini conﬁt ¢ olive

% di vino della casa, acqua, ccﬁ,é e coperto



Menu vegemriano da €35.00

Uovo a 64° su gpeccﬁio di crema verde di jn’se([i, pane guttiau e fiquim’zia

Riso Salera mantecato alle fmgofe con crema di Joqoerom’ gia[fi

(jnucfi C[l ricotta Cl[ ]0651'0 C[l T’UCO[Cl € mandor(e

Car]aaccio di verdure marinate con fem ¢ semi di sesamo tostato

(carote, ravanelli, zucchine e cetrioli conditi con olio, sale, aceto di mele, agﬁo e [imone)

O}opure

\/entagfio di verdure alla grigﬁ’a eal vapore con }aofenm e fungﬁi trﬁ:o[ati

Acqua, ccﬁé e coperto



Buffetr
A4l Y'chq/z’ere df Nese

Salumi locali al nyfz’eﬂz

Formaggio A7 monte a Jwgﬁ’e

Fagorting %ﬁ%ﬁa di maialino pﬂ/mz’mfa

&z’eﬁm’ con ﬁzﬁzﬁz e ]MmaJam jmcﬁz’ﬂo

Focaccia alla @ure

%ﬂﬁé ar grano ai semi %’jﬂéyﬂm/em con velr %’]ﬂfaxz’m‘fa A7 Parma

PBocconcinr %’]%me con tipica salamella locale

Tnsalata di mifcz% noct e grana con balsamico ristretto

Tnvolting di brisaola con ricotta ed erba cy’m//z’ﬂd

Carosello di bruschette vegetariane

Crostons %’jmfeﬂm con lardo alle erbe
Trz’z‘mﬂ’ﬂeﬁmmﬂ’ﬂ dello cﬁgf

Steccone dolce salato con ﬁfm‘m efmfm%z’a

Rosatelli di manzo con rucola e robiola freym

Ciupito d'insalata d'orzo

Verdurine in carplone

Mini strudel di verdura

Pizzette rustiche

Pinzimonio arcobaleno

Z’auguez‘ %ﬁ/m‘m ﬁ/efm



*Bevande: vino i mnﬁz bianco e rosso acqua, ﬂﬁ

Attenzione
Selezionando fz’ﬂo anio r%renze dalla lista
ST affronterd una spesa /maﬂaz’fe minima di euro 25

Xbevande comprese

Opzioni aggiuntive

VINO TN BOT”, ﬁgfiﬂ (vedi carta vini)
DESSEFRT DA CERIMONIA (vedi carta dessert)
OLTRE LF 10 REFEFRENZF (+2 euro cad,)
ACCESSORT “musica, fiori, fm/@ﬁ’ﬂfa etc. (da concordare)
PER BAMBINT DAT 3 A7 10 ANNT (MENO 40%)



