Menti del gior’no

31 ottobre 2026

Primi piatti
Lasagne di mare con verdure

*Mezzi Joennom’ con patate, rosmarine e scamorza

*Crema (/{1 Zucca a(fa mantovana con amaretti e canne[(a@

Seconcfi}aiatti

Bistecca di vitellone alla Jaizzaio(a con Joofenta@@

*Insalata mista con pere, nocciole e ta[eggio

Ccyajaa di maiale arrotolata con senape, castagne e cata(ogna stufata@@
*Sformato di zucca e zola in pasta sfog[ia

Dolci del giomo € 3,00
Menu com}o[éto (Primo e secondo + acolua) € 13,00

Primo o secondo a scelta + acqua € 10,00

FUORI MENU: caﬁ(é +€.1,00, Caﬁ(é corretto, (ﬁzcaﬁ(einato, ginseng € 0rz0 +1,50 € caﬁ(é
con gﬁiaccio ¢ latte di mandorla +2,00 €, 1/4 vino della casa +3,00€
calice vino casa +1,50€ o calice vino in mescita + 4,00€
birra ﬂﬁairsﬁaeﬁer Pils 0 Kellerbier non fiﬁmta da 0,50 +4,50€
birra analcolica ﬂﬁoirsﬁacﬁer da 0,33 +€. 3,50

birra Cavallina artigianafe bionda da 0,33 +5,00€ 0 rossa +6,00€

*Piatto vegemm’ano @Cpiatto senza g[utine @CPiatto senza lattosio

PER INFORMAZIONT RIGUARDO INGREDIENTT ALLERGENICT
CHIEDERE AL PERSONALE ADDETTO PRIMA D1 ORDINARE



